GIN TONICS

MARTIN MILLER’S (VvOL 40°) 13,00€

Ginebra Premium molt valorada pels experts. Saludable per la seva aigua pura procedent de la gla-
cera d'Islandia. Els citrics com la llimona i la pell de taronja es perceben rapidament, encara que
és el ginebre I'element predominant sec i equilibrat, que combina amb regaléssia i citrics. Ginebra
Premium muy valorada por los expertos. Saludable por su agua pura procedente del glaciar de Islan-
dia. Los citricos como el limén y la piel de naranja se perciben rapidamente, aunque es el enebro el
elemento predominante seco y equilibrado, que combina con regaliz y citricos. Premium Gin highly
valued by experts. Healthy for its pure water from the glacier in Iceland. Citrus fruits like lemon and
orange skincan be tasted easily, although the predominant ingredient is the dry and balanced juniper,
which combines with licorice and citrus.

SEAGRAM’S (VOL. 40°) 12,00<
Es I'ONU de les ginebres: pell de taronja espanyola, canyella del Vietnam, coriandre de la Repiiblica
Txeca i baies d'ltalia. Madura en bétes de roure. Combina amb taronja i canyella. Es la ONU de las gi-
nebras: piel de naranja espaiiola, canela de Vietnam, cilantro de la Republica Checa y bayas de Italia.
Madura en barricas de roble. Combina con naranja y canela. It is the UN of gins: Spanish orange peel,
cinnamon from Vietnam, coriander of the Czech Republic and berries of Italy. Matured in oak barrels.
Combines with orange and cinnamon.

BULLDOG (VvOL. 40°) 13,00€

El seu gust i el seu disseny I'han convertit en una ginebra de les més conegudes del mercat. Combina in-
gredients exotics amb classics botanics. Resultat suau. Seca i citrica. Combina amb regaléssia i escorga
de llimona. Su gusto y su disefio la han convertido en una ginebra de las mas conocidas del mercado.
Combina ingredientes exdticos con clasicos botanicos. Resultado suave. Seca y citrica. Combina
con regaliz y corteza de limon. It has turned into one of the best-known gins in the market due to its
taste and design. It combines exotic ingredients with classic botanicals. Smooth result. Dry and citrus.
Matches with licorice and lemon rind.

BOMBAY SAPPHIRE (VOL. 47°) 12,00€
Una de les responsables de I'extensa varietat de ginebres avui. Producte equilibrat que conté ginebre,
pell de llimona, regaléssia, arrel de senet, angeélica i lliri, cubeba i grans del paradis. Combina amb un toc
de gingebre i llima. Una de las responsables de la extensa variedad de ginebras hoy. Producto equili-
brado que contiene inebro, corteza de limon, regaliz, raiz de sen, angélica y lirio, cubeba y granos del

paraiso. Combina con un toque de jengibre y lima. This gin is responsible for the wide variety of gins
that exists nowadays. Balanced product containing juniper, lemon rind, licorice, senna root, angelica and
lily, cubeba and grains of paradise. Combines with a touch of ginger and lime.

BEEFFEATER 24 (VOL. 45°) 13,00<

Referent que ens arriba de la Beefeater classica. El seu nom 24 fa referéncia a les hores de maceracié
dels ingredients botanics, escorca de citrics, arrels de baies i de plantes, te verd de la Xina i te sencha
del Japé. Perfecte per a aperitius, combina amb llima i un toc d'angostura. Referente que nos llega de
la Beefeater classica. Su nombre 24 hace referencia a las horas de maceracion de los ingredientes
botanicos, corteza de citricos, raices de bayas y de plantas, té verde de China y té sencha de Japdn.
Perfecto para aperitivos, combina con lima y un toque de angostura. Referring to us from the classic
Beefeater. Its name, 24, refers to the hours it needs to macerate its botanical ingredients, citrus rinds,
roots of berries and plants, Chinese green tea and sencha tea from Japan. Perfect for appetizers. Com-
bines with lime and a touch of angostura.

THE BOTANICAL (vOL. 42.5°) 14,00€
Després de 4 destil-lacions es barreja amb 14 botanics, un d'ells secret, procedents de tots els racons
del planeta. Es produeix una cinquena destil-lacié. Combina amb citrics i infugintonic. Después de 4
destilaciones se mezcla con 14 boténicos, uno de ellos secreto, procedentes de todos los rincones
del planeta. Se produce una quinta destilacion. Combina con citricos e infugintonic. After four dis-
tillations it is mixed with 14 botanicals, one of which is secret, from all the corners of the planet. A fifth
distillation is produced. Combines with citrus and infugintonic.

GIN MARE (VOL. 42,7°) 13,00€
Elaborada a Vilanova i la Geltri (Barcelona), esta present I'esperit mediterrani, amb aromes botanics
d'oliva arbequina, alfabrega, farigola i romani. Combina amb llima i ginebre. Elaborada en Vilanova
i la GeltrG (Barcelona), esta presente el espiritu mediterraneo, con aromas botanicos de aceituna
arbequina, albahaca, tomillo y romero. Combina con lima y enebro. Elaborated in Vilanova i la Geltru
(Barcelona), it has the Mediterranean spirit, with aromas of olives Arbequina, basil, thyme and rosemary.
Combines with lime and juniper.

HENDRICK’S (VOL. 41.4°) 14,00€
Ginebra totalment artesanal, docil, elaborada amb una infusié de rosa de Bulgaria i de cogombre, afegits
durant el procés de destil-lacié. Combina amb cogombre i llima dolga. Ginebra totalmente artesanal,
dacil, elaborada con una infusion de rosa de Bulgaria y de pepino, afiadidos durante el proceso de
destilacion. Combina con pepino y lima. Totally handcrafted Gin, made with an infusion from Bulgaria
and cucumber, which were added during the distillation process. Combines with cucumber and lime.

IVA inclos - IVA incluido - VAT included
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CERVESES

NACIONALS 4,00€
NACIONALES | NATIONALS

INTERNACIONALS 5,50€
INTERNACIONALES | INTERNATIONALS

COPA DE CERVESA 4,50€
COPA DE CERVEZA | BEER CUP

GERRA DE CERVESA 8,00€
JARRA DE CERVEZA | BEER JAR

VINS

COPA DE VI DE LA CASA 4,50€
Copa de vino de la casa | Glass of home wine

CAVA

COPA DE CAVA 4,50€
Glass of cava

SANGRIA

COPA DE SANGRIA 7,00€
Glass of sangria

SANGRIADE VI T L. ..20,00€
Sangria de vino | Wine sangria 1 I.

SANGRIA DE CAVA 1 L. 20,00€

Sangria de cava | Cava sangria

REFRESCS

REFRESCOS | SOFT DRINKS

REFRESC 4,00€
Refresco | Soft drink

SUC DE TARONJA NATURAL 5,50€
Zumo de naranja natural | Natural orange juice

AIGUA MINERAL " L. 2,50€
Agua mineral / Mineral water

AIGUA AMB GAS L. 2,75¢€
Agua con gas / Sparkling water

COCTELS SENSE ALCOHOL

COCTELS SIN ALCOHOL | COCKTAILS WITHOUT ALCOHOL

PINK 7,00€
Suc de pinya, crema de llet, granadina i grosella

Zumo de pifa, crema de leche, granadina y grosella

Pinneaple juice, fresh cream, grenadine and redcurrant

VIRGIN MOJITO 7,00€
Llima, fulles de menta, sucre, Ginger Ale, soda

Lima, hojas de menta, aztcar, Ginger Ale, soda

Lime, mint, sugar, Ginger Ale, soda

SHIRLEY TEMPLE 7,00€
Soda i suc de llima | Soda y zumo de lima | Soda and lime juice

VODKA

ABSOLUT 7,00€
STOLICHNAYA 7,00€
COMBINATS | COMBINADOS | COCKTAILS 10,00€
ROM

RON / RHUM

HAVANA 7 7,00€
CACIQUE 7,00€
COMBINATS | COMBINADOS | COCKTAILS 11,00€
BRANDY

TORRES 10, MAGNO 5,50€
LICORS

LICORES /LIQUEUR

BAILEYS 7,00€
DRAMBUIE BARLES 7.00€
BEGUDES DIGESTIVES | BEBIDAS DIGESTIVAS | HERBAL VEBERAGE ................... 6,00€
COGNAC

REMY MARTIN 13,00€
WHISKY

WHISKY 5 9,00€
WHISKY 12 13,00€
BOURBON 11,00€
COMBINATS | COMBINADOS | COCKTAILS 11,00€
COMBINATS PREMIUM | COMBINADOS PREMIUM | PREMIUM COCKTAILS 15,00€

COMBINATS

CLASSIC MOJITO 10,00€
Rom, menta i llima | Ron, menta y lima | Rhum, mint and lime

MOJITO DE MADUIXA 10,00€
Rom, maduixa, menta i llima | Ron, fresa, menta y lima | Rhum, strawberry, mint and lime
MOJITO DE MANGO 10,00€
Rom, mango, menta i llima | Ron, mango, menta y lima | Rhum, mango, mint and lime

DRY MARTINI 10,00€
Gin & Martini

BLOODY MARY 10,00€

Suc de tomaquet, vodka, sal, pebre, Tabasco, salsa Perrins i suc de limona

Zumo de tomate, vodka, sal, pimienta, Tabasco, salsa Perrins y zumo de limén

Tomato juice, vodka, salt, pepper, Tabasco, Perrins sauce and lemon juice

ALEXANDER 10,00€

Brandi, crema de cacau i crema de llet | Brandy, crema de cacao y crema de leche
Brandy, cocoa cream and fresh cream

COSMOPOLITAN 10,00€
Vodka, Cointreau, suc de llimona, suc de fruites vermelles

Vodka, Cointreau, zumo de limén, zumo de frutos rojos

Vodka, Cointreau, lemon juice, fruits of the forests juice

CAIPIRINYA 10,00€
Cachaga, llima i sucre | Cachaga, lima y aztcar | Cachaga, lime and sugar

CLASSIC DAIQUIRI 10,00€
Rom i suc de llimona | Ron y zumo de limén | Rhum and lemon juice

DAIQUIRI DE MADUIXA 10,00€

Rom, suc de llimona i maduixa | Ron, zumo de limén y fresa

Rhum, lemon juice and strawberry

PINA COLADA 10,00€
Suc de pinya, rom i xarop de coco | Zumo de pifia, ron y jarabe de coco

Pineapple juice, rhum and coconut syrup

WHISKY SOUR 10,00€
Whisky, suc de llimona i angostura | Whisky, zumo de limén y angostura

Whisky, lemon juice and angostura

MANHATTAN 10,00€
Whisky, Martini & Angostura
TEQUILA SUNRISE 10,00¢€

Tequila, suc de taronja i granadina | Tequila, zumo de naranja y granadina

Tequila, orange juice and grenadine

MARGARITA 10,00¢€
Tequila, Triple Sec i suc de llima | Tequila, Triple Secy zumo de lima

Tequila, Triple Sec and lime juice

NEGRONI 10,00¢€
Campari, Vermut dolg i ginebra | Campari, vermouth dulce y ginebra
Campari, sweet vermouth and gin

WHITE LADY 10,00€
Ginebra, Cointreau, suc de llimona i sucre | Ginebra, Cointreau, zumo de limén y aztcar
Gin, Cointreau, lemon juice and sugar

ESPRESSO MARTINI 9,50€
Vodka, Kahlua, café espresso i sucre | Vodka, Kahlua, café espresso y azticar
Vodka, Kahlua, espresso coffee and sugar

LONG ISLAND ICED TEA 9,50€
Vodka, ginebra, rom, tequila, Cointreau, suc de llimona i sucre

Vodka, ginebra, ron, tequila, Cointreau, zumo de limén y aztcar

Vodka, gin, rhum, Tequila, Cointreau, lemon juice and sugar

SPRITZ/APEROL 8,00€




